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THANISCH

SEIT 1648

THANISCH ROSE DE NOIR - BRUT
TRADITIONELLE METHODE

ARTIKELNUMMER 4005
REBSORTE SPATBURGUNDER
GESCHMACKSRICHTUNG BRUT
ALKOHOLGEHALT 12 VoL. %
RESTZUCKER 8,0

WEINSAURE 6,5

TEMPERATUR CA.9-11°C
FLASCHENINHALT 750 ML

CHARAKTEREIGENSCHAFT

FUR MENSCHEN, DIE ES SICH LEISTEN KONNEN,
KEINEN CHAMPAGNER ZU TRINKEN. SEHR FEINE
PERLAGE UND GROSSE FRISCHE. LANGES
HEFELAGER UND KONSEQUENT NUR DIE ERSTE
PRESSUNG.

ANBAUREGION

MOSEL/DEUTSCHLAND

DIE LAGE

MARINGER HONIGBERG, SCHIEFERBODEN
STEILLAGE.

DER AUSBAU

KLASSISCHE FLASCHENGARUNG MIT
18 MONATEN HEFELAGER.

SPEISENEMPFEHLUNG

LEICHTE SPEISEN UND ALS APERITIF.
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FON: 0049 (0) 65 31
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