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SPATBURGUNDER
BLANC DE NOIR TROCKEN

ARTIKELNUMMER 2506
JAHRGANG 2025
REBSORTE SPATBURGUNDER

GESCHMACKSRICHTUNG TROCKEN

ALKOHOLGEHALT 12,5 VOL. %
THANISCH

RESTZUCKER 53

WEINSAURE 57

TEMPERATUR 9-10°C

FLASCHENINHALT 750 ML

CHARAKTEREIGENSCHAFT DAS FRUCHTIGE AROMA DES BLANC DE
NOIR ERINNERT AN EIN POTPOURRI AUS
ROTEN UND GELBEN FRUCHTEN. MARACUJA,
APRIKOSE, KIRSCHE UND GRANATAPFEL.
DAS SPRITZIGE, LEBHAFTE WESEN DIESES
AUSSERGEWOHNLICHEN WEINS GEHT
ZURUCK AUF EINE FEINE SAURE, DIE IHM
UNWIDERSTEHLICHEN CHARME VERLEIHT.

ANBAUREGION MOSEL/DEUTSCHLAND

DER AUSBAU ANDERS ALS EIN ROTWEIN, DER SEINE
FARBE DURCH DAS VERGAREN DER DUNKLEN
TRAUBENSCHALEN ERHALT, DER BLANC
DE NOIR SANFT NACH WEISSWEIN-ART
GEKELTERT UND ERHALT SO SEINEN FRISCHEN
GESCHMACK. AUSBAU IM EDELSTAHLTANK BEI
KONTROLLIERTER GARUNG.

SPEISENEMPFEHLUNG PASTA UND LEICHTE SOMMERGERICHTE,
IM WINTER ZU KARTOFFELGERICHTEN,
RACLETTE UND KASEFONDUE
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