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Riesling Qualitätswein Trocken

Artikelnummer 2501

Jahrgang 2025

Rebsorte Riesling

Geschmacksrichtung Trocken

Alkoholgehalt 12 Vol. %

Restzucker 7,1

Weinsäure 7,8

Temperatur ca. 8 - 9° C

Flascheninhalt 1000 ml

Charaktereigenschaft Der Wein präsentiert sich in einem zarten 
gelb mit grünen Reflexen. Die frische, 
animierende Nase zeigt sich mit reifer 
Zitrusfrucht und mit mineralischen 
Noten. Am Gaumen gesellen sich Aromen 
von reifen, saftigen Birnen und Honig-
melone hinzu. Der Riesling besitzt eine 
schöne Saftigkeit, mit angenehmer Säure 
und langem Nachhall. Ein Schoppen Wein 
der Superklasse.

Anbauregion Mosel/Deutschland

Die Lage Unser Riesling trocken in der Ltr.-
Flasche wächst in der Lage Maringer 
Honigberg. Schwere Schieferböden in 
Hanglage. 

Der Ausbau Schonender Ausbau im Edelstahltank bei 
kontrollierter Gärtemperatur. Füllung 
Anfang Februar. 

Speisenempfehlung Von der Brotzeit über Hausmannskost 
und Eintöpfen bis hin zu asiatischen 
Speisen. Sowie gegrillte Fische und 
Forelle Müllerin mit Mandeln.


