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Artikelnummer 2322

Jahrgang 2023

Rebsorte Spätburgunder

Geschmacksrichtung Trocken

Alkoholgehalt 13,5 Vol. %

Restzucker 0,4

Weinsäure 5,2

Temperatur ca. 16 - 18° C

Flascheninhalt 750 ml

Charaktereigenschaft Hochkomplex und subtil. Im Duft Wald- 
erdbeeren und Johannisbeeren sowie 
etwas Vanille und Gewürze. Wunderbar 
lebhaft und feingliedrig mit Schiefer-
aromatik und reifem Tanningerüst.

Anbauregion Mosel/Deutschland

Der Ausbau Selektion von hochreifen 100% gesunden 
Trauben. Entrappt, Maischestandzeit 
und anschl. Vergärung auf der offenen 
Bütte. 15 Monate im französischem 
Barrique und Füllung ohne Filtration.

Speisenempfehlung Ideal zu Steaks, gegrilltem Fisch und 
Lammgerichten. Hochfein zu allen 
Wildgerichten.

Spätburgunder (Pinot Noir) Rotwein 
Trocken Unfiltriert - Barrique gereift


